
Soirée d’information 
Orientation



■ Les voies possibles, l’affectation

■ La voie professionnelle

○ Les baccalauréats professionnels

○ Les CAP

■ La voie générale et technologique

○ La Seconde

○ L’après Seconde

Soirée d’information 
Orientation





La poursuite d’étude

Insertion 
monde du 

travail

Bac +2
(BTS…)

Bac +5
et au delà
(Master…)

Bac +2/3
(BTS, BUT, 

CPES…)



Décision d’orientation fin de 3°

Vœu 2nde générale 

et technologique

Vœu 2nde bac 

professionnel ou 

CAP

Conseil de classe du 3ème

trimestre 

✔Décision du chef 

d’établissement

✔Une place garantie dans le 

lycée de secteur

La procédure d’affectation 

(affelnet) dépend : 

✔Des notes

✔Du nombre de places



Lycée Painlevé

Lycée St Joseph

Lycée Arbez 

Carme

Lycée Professionnel 

Privé Rural de l’Ain

Lycée Xavier 

Bichat

Lycée Saint 

Exupéry



Deux lycées au coeur du territoire

Un projet pédagogique commun

Une offre de formation jusqu’à bac+3

Une offre unique et ambitieuse

Labellisé Campus des Métiers et des 
Qualifications d’Excellence



Sections sportives

Sportifs de Haut 
Niveau 

Pôle espoir  Kayak

Académie Rugby

Recrutement 

fédéral

Admission sur 

DOSSIERS et 

TESTS

Kayak

Handball

Rugby

Natation

Raid - Activités pleine nature



Ouverture internationale

Echanges internationaux

Sicile Portugal

Allemagne

Australie

Malte



Engagement Citoyen

Classe engagée S.N.U. 
Porte-Drapeaux

Cordées de la 

Réussite

Cadets de la Gendarmerie 



Lycée  polyvalent

XAVIER BICHAT

Un lycée au bord du lac de Nantua

Un effectif de 650 élèves

Un climat apaisant et apaisé

Un internat d’une capacité d’accueil de 
120

L’offre de formation : les options & 
sections



Sections sportives

Admission sur 

DOSSIERS et 

TESTS

RUGBY MIXTE

BIATHLON

TENNIS MIXTE

SKI DE FOND 

CYCLISME : VTT et Route

Sportifs de Haut 
Niveau 

Pôle Espoir Cyclisme

Pôle Espoir Ski Nordique



Cordées de la réussite



Lycée Professionnel Privé 
Rural de l’AIN
CFA – LPPRA 

Section EURO 
ANGLAIS

Enseignement du 
FRANÇAIS LANGUE 

ÉTRANGÈRE

Dispositif Sentinelles et 
Référents 

Accueil en MINI-STAGES 
de Janvier à juin 2024

Enseignement facultatif 
optionnel : ITALIEN

Brevet d’Aptitude aux 
Fonctions d’Animateur

NOS ATOUTS 

& 

SPECIFICITÉS 



2h de DST/semaine
Épreuves communes

Travail oral/éloquence
Conférences à thèmes

Anglais renforcé
Voyage USA

Échange Palestine
Bac en 4 ans

FLE/DELF



Nouveau Site fin 2024

31 rue de Marchon 01100 Oyonnax 04 74 73 59 30



Arbez Carme
➢ Sérigraphie Industrielle (SERIG)

➢ Conducteur d’Installation de Production (CIP)

Painlevé ➢ Equipier Polyvalent de Commerce (EPC)

Xavier Bichat ➢ Accompagnement Educatif Petite Enfance (AEPE)

Saint Exupéry

➢ Electricien

➢ Métallerie

➢ Pâtisserie

➢ Cuisine 

➢ Commercialisation et services en hôtellerie Restauration

➢ Production Services Restauration (PSR)

LPPRA ➢ CAPA Service aux Personnes et Vente en Espace Rural

Vert = formation en voie scolaire ou en apprentissage

L’offre en CAP



Sérigraphie industrielle
- Conduite de machines d’impression

- Préparation de la production, réglages

- Réalisation de la production

- Contrôle qualité

Conducteur d’Installation de 
Production

- Préparation machine, réglages

- Contrôle de la production

- Maintenance du poste de travail

CAP



Equipier polyvalent de commerce

- Tous types de commerces

- Réception et suivi des commandes

- Mise en valeur des produits, de l’espace

- Conseil au client

CAP



Accompagnement Educatif 
Petite Enfance (AEPE)

CAP



Les CAP

filières industrielles

21

CAP ÉLECTRICIEN

Habitat Industriel

CAP MÉTALLIER



Les cap

filière hôtellerie restauration
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Exerce dans de nombreux 

secteurs :

▪ Artisanat

▪ Hôtellerie restauration 

▪ Grande distribution

▪ Industrie agroalimentaire 

PÂTISSERIE
CUISINE 

SERVICES CAFE HOTEL RESTAURANT

En initiale et en alternance

Exerce dans de nombreux secteurs :

▪ Hôtels Restaurants traditionnels

▪ Hôtels Restaurants café-brasserie

▪ Hôtels Restaurants chaîne 

hôtelière 

PRODUCTION SERVICES RESTAURATION : (PSR)

⮚ Production alimentaire  

⮚ Distribution 

alimentaire 

Exerce dans de nombreux secteurs :

▪ Restauration collective 

▪ Restauration commerciale

▪ Restauration à thème 

▪ Le Catering 



Voie professionnelle

○ Les baccalauréats professionnels 

20 semaines 

sur les 3 ans Projet

Renforcement des fondamentaux 

(français, maths, anglais)



Arbez Carme

➢ Systèmes Numériques (SN)
➢ Artisanat et Métiers d’Art - Communication Visuelle Plurimédia (ARTIMA - CVP)

➢ Réalisation de Produits Imprimés et Plurimédia (RPIP)

➢ Modélisation et Prototypage 3D (MP3D)

➢ Technicien en Réalisation de Produits Mécaniques (TRPM)

➢ Plastiques et Composites (PC)

➢ Maintenance des Systèmes de Production Connectés (MSPC)

Painlevé
➢ Assistance à la gestion des organisations et de leurs activités (AGORA)

➢ Métiers du commerce et de la vente (MCV)

Xavier Bichat
➢ Accompagnement, Soins et Services à la Personne (ASSP)

➢ Animation Enfance et Personnes Âgées (AEPA)

Saint 

Exupéry

➢ Cuisine

➢ Commercialisation et Service en Restauration

➢ Métiers de l’ÉLectricité et de ses Environnement Connectés (MELEC)
➢ Installateur en Chauffage, Climatisation et Énergies Renouvelables (ICCER)

➢ Assistance à la gestion des organisations et de leurs activités (AGORA)

➢ Métiers du commerce et de la vente (MCV)

LPPRA
➢ Services Aux Personnes et Animation dans les Territoires (SAPAT)

➢ Technicien Conseil Vente (TCV) option produits alimentaires et boissons

Saint Joseph ➢ Logistique transport (apprentissage uniquement)

L’offre en bac professionnel



BAC PRO

Plastiques et composites*

Modélisation
Prototypage 3D

Maintenance des systèmes 
de production connectés

* Formation sous statut scolaire ou en apprentissage

Technicien en réalisation de 
produits mécaniques

Maintenance des outillages



Artisanat et métiers d’art
Communication visuelle plurimédia

Réalisation de produits 
imprimés et plurimédia*

Productions imprimées

Systèmes numériques

* Formation sous statut scolaire ou en apprentissage

BAC PRO



Métiers du commerce et 
de la vente*

Option Animation et gestion de 
l’espace commercial

Option Prospection clientèle et 
valorisation de l’offre 
commerciale

Assistance à la gestion 
des organisations et de 

leurs activités

* Formation sous statut scolaire ou en apprentissage

BAC PRO



L’unité facultative dans le Secteur sportif (UF2S)

► Se former à l’animation sportive en parallèle de sa spécialité de baccalauréat 

► Obtention des unités capitalisables 1 et 2 du BPJEPS

► Trois stages de 18h sur trois jours pour acquérir les compétences relatives à UFSS

► Une période de stage dans une structure sportive (club, association) 

Neige    Terre     Eau

Voie Professionnelle



La section européenne

► Approfondissement de la langue anglaise et de l’enseignement 
professionnel pendant 3 ans

► En 1er ou en Tale, la possibilité d’effectuer sa période de formation 
professionnelle (4 à 5 semaines) à l’étranger (Espagne, Irlande, Malte) 

► La mention européenne sur le baccalauréat professionnel obtenu

Le théâtre facultatif 

(3 h le mercredi après-midi) 

Voie Professionnelle



Lycée 
Saint Joseph

Oyonnax

Mini-stages : 27 mars – 10 avril – 15 mai



Animation Enfance et Personnes 
Âgées (AEPA)

BAC PRO



Accompagnement, Soins et 
Services et la Personne (ASSP)

BAC PRO



• Services aux Personnes
• Vente en Espace Rural

DEUST 
Préparateur 

Technicien en Pharmacie

Apprentissage

CAPA

Services Aux Personnes 
et Animation dans les 

Territoires

Technicien Conseil 
Vente

Options produits 
alimentaires et boissons

BAC PRO

Lycée Professionnel 
Privé Rural de l’AIN

CFA – LPPRA 

PORTES OUVERTES :
Samedis 

09 mars & 04 mai 2024 
de 8h30 à 12h30

Contrat de professionnalisation 



Les bac pro

filières industrielles
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FAMILLE DE METIERS :

DU NUMÉRIQUE ET DE LA TRANSITION ÉNERGÉTIQUE (MNTE)

1ÈRE BAC PRO MELEC

MÉTIERS DE L'ELECTRICITÉ 

ET DE SES 

ENVIRONNEMENTS 

CONNECTÉS

Habitat Industriel

1ère BAC PRO ICCER

INSTALLATEUR EN CHAUFFAGE, 

CLIMATISATION ET ENERGIES 

RENOUVELABLES

Climatisation Ventilation

ThermiqueSanitaire



Les bac pro

filières Hôtellerie restauration  

MHR
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❑ CUISINE

❑ COMMERCIALISATION

❑ SERVICE EN RESTAURATION

Exerce dans de nombreux secteurs :

▪ Restaurants traditionnels

▪ Restaurants brasserie 

▪ Restaurants de chaîne hôtelière 

▪ Restaurants gastronomiques 



FAMILLE DE METIERS :
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LES BAC PRO

FILIÈRE TERTIAIRE

1ÈRE BAC PRO AGORA : 

Métiers de la gestion administrative 

Du transport et de la logistique :

Gestion administrative des 

relations externes

Gestion administrative des relations 

avec le personnel

Gestion administrative 

interne

Gestion administrative des 

projets

Métiers de la Relation 

Client :

Accueillir, conseiller et vendre des

produits et services associés

Contribuer au suivi des ventes

Participer à la fidélisation de la

clientèle

Prospecter des clients potentiels

Participer à l’animation et à la gestion

d’une unité commerciale

1ÈRE BAC PRO MCV 

: 



⮚ Découverte des lycées et des formations

⮚ Immersion dans les ateliers par groupes à effectif

réduit

Mini-stages voie professionnelle

Arbez Carme 14, 19, 29 mars, 9 avril, 02 mai

Painlevé Mardis du Pro : 19 & 26 mars, 2 & 9 avril, 7 mai

Xavier Bichat 20 et 27 mars 

Saint Exupéry De janvier à avril

LPPRA De janvier à juin

Saint Joseph 27 mars - 10 avril - 15 mai



Questions sur la voie 

professionnelle ?



La  classe de 
seconde

CONSOLIDER la maîtrise du socle commun de 
connaissances, de compétences et de culture
DÉTERMINER le choix d’orientation
PRÉPARER une poursuite d'études supérieures

🡪 Elaborer le projet d’orientation : choix des spécialités 
(voie générale) ou d’une série (voie technologique)
🡪 Connaître les formations de l’enseignement 
supérieur et leurs débouchés
🡪 Découvrir le monde professionnel 

Aide à l’orientation

Voie générale et technologique



Des enseignements 

optionnels

(de 1h30 à 6 h)  

2nde générale et technologique

Obligatoire

■Un tronc commun dans la 

continuité du collège

■Deux nouvelles disciplines

○Sciences Economiques et 

Sociales (SES)

○Sciences Numériques et 

Technologie (SNT)



■ Procédure multicritères accompagnée par les 

collèges :

○ Secteur géographique : 3 bassins de vie

Oyonnax, Nantua, Valserhône

○ Pour Arbez Carme/Painlevé :

✓ Voeux de la famille (dans la limite des places 

disponibles)

✓ Mixité

Procédure d’affectation AFFELNET 



● Sciences de 

l’ingénieur

● Sciences et 

laboratoire

● Santé social

● Biotechnologies

● BIA : Brevet 

d’Initiation 

Aéronautique

● Section 

européennes

○ Anglais HG

○ Anglais SVT

○ Italien SVT
● Italien LV3

● Théâtre

● Histoire des Arts

● Création Culture 

Design (CCD)

Sciences et 

santé
Arts Langues

Management 

et gestion

Enseignements optionnels de seconde



● Santé-Social 

Biotechnologies 

● BIA : Brevet 

d’Initiation 

Aéronautique

● Section 

européennes

Anglais- SES

Anglais- SVT

● Latin

● Espagnol LV3

● Théâtre

Sciences et 

santé
Arts Langues

● EPS option 5h

(test sportif et entretien 

lors de l'inscription) 

Enseignements optionnels de seconde



Fin de la classe de 2nde GT : nouveau palier 

d’orientation 

Choix d’enseignements 

de spécialité

Choix d’une série :

⮚ STMG

⮚ ST2S

⮚ STI2D

⮚ STD2A
⮚ STL

⮚ STHR

⮚ STAV

⮚ TMD



Enseignements de spécialité
Arbez 

Carme 

Painlevé

Bichat St Joseph

Mathématiques ✅ ✅ ✅

Physique ✅ ✅ ✅

Sciences de la vie et de la terre ✅ ✅ ✅

Histoire-géographie-géopolitique-sciences-politiques ✅ ✅ ✅

Sciences économiques et sociales ✅ ✅ ✅

Numériques et sciences informatiques ✅ ✅ A distance

Humanité, littérature et philosophie ✅ ✅ A distance

Anglais monde contemporain ✅ ✅ ✅

Sciences de l’ingénieur ✅

Education Physique, Pratiques et culture sportives ✅

Théâtre ✅

Langues, littérature et culture étrangère anglais ✅

Histoire des arts ✅

Première et terminale générale



Sciences et technologies  

du Design et des Arts 

Appliqués

STD2A 

Sciences et technologies de 

l'industrie et du développement 

durable

STI2D 

Sciences et technologies du 

management et de la gestion

STMG 

Sciences et technologies  

de la santé et du social

Sciences et technologies  

de la santé et du social

ST2S

Première et terminale technologique

ST2S



Journées portes ouvertes

Samedi 23 mars 2024 
8h30 - 12h

Samedis 9 mars et 
4 mai 2024

8h30 - 12h30 

JPO Passée
Prendre contact pour 
visite personnalisée

Samedi 16 mars 2024
9h-12h

Samedi 9 mars 2024


